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Le Coq Volant Rouge est issu de parcelles situées dans la Vallée de la
Gayere. Ce terroir tire son nom du cours d’eau éponyme. La Vallée de
la Gayére est réputée pour la fraicheur de ses argiles marbrées qui en
font un terroir idéal pour des cépages frais et élégants.

Située au sud du vi||age de Cairanne, ce terroir se constitue de
colluvions peu caillouteuses trés riches en fines, qui conservent
volontiers I'humidité. Rares sont les graviers et les galets. Les argiles
sont marbrées et les nodules calcaires, tout comme le pseudo-
mycélium, trés abondants. Cette composition pédologique permet 3
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VENDANGES & VINIFICATION

Les vendanges sont réalisées & la machine.

Date des vendanges
Syrah 29 septembre 2022
Grenache 1& 2,11 octobre 2022
Température des raisins a l'arrivée au chai
25°C

A l'arrivée au chai, les grappes sont versées dans un conquet vibrant
puis égrappées. Remplies par semi-gravité, de petites cuves inox
(8OhL) permettent une vinification parcellaire et par cépage.
Contrslée par thermorégulation, nous privilégions une extraction
maitrisée durant la phase fermentaire. Des immersions douces et
réguliéres par remontage automatique permettent une extraction
optimale de la couleur et des tanins soyeux. Les macérations sur marc
peuvent durer jusqu’a 3 semaines.

S'ensuit un élevage court sur bois pour soutenir |'aromatique.
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